
 

Aglio & Olio Genuss-Momente 

 

18. März 2024 – 24. März 2024 | Preise in CHF, inkl. 8.1% MwSt. 

 
 Vorspeisen 

 

Cremesuppe von der Topinambur mit Hafermilch «aromatisiert» mit Topinamburbrand 
Praline vom Appenzeller Mostbröckli mit Philadelphia und Kerbel & Olivenölperlen 
 

oder 
 

Ceviche von der Jakobsmuschel mit Bergamotte & Spinatmousse und bunte Zwiebeln 
Violetter Spargel & Vinaigrette mit «Aionia» Olivenöl und weissem Balsamico 
 

oder 
 

Handgezogene Hartweizengriess Spaghetti mit knusprigem Pancetta und Dörrtomaten 
Bärlauchpesto mit geriebenem Scamorza & eingelegte Mini-Kräuterseitlingen 
 

oder 
 

Bunter Blattsalat mit karamellisierten Kernen und Chips von bunten Kartoffeln 
Hausdressing mit Olivenöl und marinierte Trauben & gezupfte knusprige Focaccia 
 

 

Hauptgänge 
 

Im Ofen geschmorte Rolle vom Schweizer Weiderind-Hackbraten & eingelegte Karotten 
Kalbsjus mit Holunderessig & Cremesauce mit gebratenen Steinpilzen und Peterli Liscio 
Gezupfte Rosenkohlblätter mit Tonkabohne & weisse Tessiner Polenta mit Nussbutter 
 

oder 
 

Gebratenes Steak vom Schweizer Kalb mit gebrochenen Baumnüssen und Röstzwiebeln 
Cremesauce «aromatisiert» mit Gin & Creme von der Schwarzwurzel mit Feigensenf 
Stückli vom «ersten» grünen Spargel & Ravioli gefüllt mit Ricotta und Limone 
 

oder 
 

Kurz gebratene Tranche vom indischen Thunfisch mit Bonito Flocken & Dillspitzen 
Rote Thai-Currysauce mit Kokosmilch und Zitronengras & Öl von grüner Peperoncini 
Streifen von der Zuckerschote mit Vanille & Bio Risottoreis mit Banane und Kurkuma 
 

oder 
 

«Onsen Ei» im Dampf pochiertes Bio Hof Ei mit Fleur de Sel & Maggia Pfeffer 
Appenzeller Joghurt mit Schnittlauch & gehobeltem Wintertrüffel und Zwiebelsprossen 
Marinierter Blattspinat mit Muskatnuss & Stampf von violetten Süsskartoffeln 
       

 

Süsses 
 

Mousse von der Moro Orange mit Tahiti Vanille und gezupftem Lebkuchen & Quinoa 
Crunch von der weissen Schokolade mit Mandeln & Orangen-Campari Chutney 
 

oder 
 

Variation vom holländischen Rhabarber mit luftiger Pistaziencreme & Kakao Cru 
Schaumgefrorenes von Rhabarber und eingelegter Rhabarber & Schokoladenbiskuit 
  

 
 

Vorspeise 14 Dessert    12 
Hauptspeise Vegetarisch 28 3 Gang Vegetarisch  49 
Hauptspeise Fleisch / Fisch 36  3 Gang Fleisch / Fisch  57 


